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Willkommä im Pilgerhuis!

Anna-Barbara & Paul
Gastgeber

Carina
Service 

Andrea
Service 

Petra
Service 

Irma
Service 

Dagmar
Service 

Angela
Service 

Lydia
Zimmerreinigung 

Christoph
Küchenchef

Fränzi
Köchin

Andrea
Köchin

Rita
Hausfee

Kim
Gastgeberin ab 1.4.2024

Gabriela
Hausfee

Andreas
Koch

Rebecca
Küche
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ALLERLEI GLUSCHTIGES Von 11.30 - 17.00 Uhr klein gross

Chässchnitte „Klosterart“
Hausgemachtes Brot, Most, Seiler-Raclettechäs, Schinken, 
Kompottbirne

21.50 24.50

Chässchnitte „Pilgerhaus“
Hausgemachtes Brot, Most, Seiler-Raclettechäs, Knoblauch und 
Speck

21.50 24.50

Chässchnitte „Geissenpeter“
Hausgemachtes Brot, Most, Seiler-Raclettechäs, Dörrpflaumen, 
Schinken,  Chälä-Rugeli (Geissenfrischkäse)

21.50 24.50

Chässchnitte „Saison“
Hausgemachtes Brot, Most, Schinken, Saisongemüse, Seiler-
Raclettechäs

21.50 24.50

Alle Chässchnitten gibt es auch ohne Fleisch.

Hausgemachte Gemüserolle
frittiert, mit Chutney und gemischtem Salat

21.50 24.50

Gemüse-Quiche 
Gemüse-Quiche mit kleiner Tagessuppe 
Gemüse-Quiche mit gemischtem Salat

15.00
22.50
23.50

Bei Fragen zu allergenen Inhaltsstoffen wende dich an unser Personal.

SALATE  Von 11.30 - 17.00 Uhr klein gross

Gemischter Salat 9.50 13.50

Grüner Salat 8.00 10.50

Älplersalat
Alpchässtreifen, Speck, Blattsalat 14.00

Hausgemachte Saucen zur Wahl: Marroni, French oder 
Italian

SUPPEN 3dl 5dl

Tagessuppe 8.00 10.00

Hausgemachte Gulaschsuppe
garniert mit Sauerrahm und gehackter Petersilie

9.50 13.50

POMMES FRITES klein gross

Pommes Frites 8.50 11.50

Chicken Nuggets mit Pommes Frites 14.50 18.50

Auf Wunsch mit Ketchup und Mayo

HEISSE WURST Von 11.30 - 17.00 Uhr

Arvi Schüblig mit Brot 13.50

Arvi Schüblig mit Pommes Frites 19.50



4 5

Pilgerbrätt   24.50
Nidwaldner Trockenfleisch (vom Schwein), Thymian-
Trockenwurst*, Alpchäs und Sbrinzmöckli mit 
Früchtebrot und Garnitur. Dazu gibt es unser feines 
hausgemachtes Brot.

Brisenbrättli   18.50
Nidwaldner Trockenfleisch (vom Schwein) und Thymian-
Trockenwurst* mit Früchtebrot und Garnitur Dazu gibt es 
unser feines hausgemachtes Brot.

*Wilder Thymian Bio-Rindstrockenwurst, Handgemacht, 
rauchfrei, luftgetrocknet & ohne Konservierungsmittel. 100% 
Rindfleisch (Hof Neufallenbach,CH), Alpensalz 
naturbelassen(CH), wilder Thymian (Hof Neufallenbach,CH), 
Rotwein, Gewürze & Rübenzucker.

Chäsbrätt   21.00
Alpchäs von der Bleikialp und Musenalp, Geisschäs und 
Dorfchäsli von Dallenwil, Sbrinzmöckli mit Früchtebrot 
und Garnitur. 
Dazu gibt es unser feines hausgemachtes Brot.

MINERALWASSER UND SÜSSGETRÄNKE

Offenausschank / 50cl Pet 20cl 30cl 50cl 150cl

Quellwasser 3.00 3.50 3.50

Mineral ohne
Kohlensäure Knutwiler 4.30 4.80 5.50 12.00

Mineral mit
Kohlensäure Knutwiler 4.30 4.80 5.50 12.00

Shorley Möhl 4.30 4.80 5.50 12.00

Apfelsaft Lussi 4.30 4.80 5.50

Rivella Rot 4.30 4.80 5.50 12.00

Rivella Rot Refresh 5.50

Rivella Blau 5.50

Coca Cola 4.30 4.80 5.50 12.00

Cola Zero 5.50

Citro Elmer 4.30 4.80 5.50 12.00

Eistee Knutwiler 4.30 4.80 5.50 12.00

Orangenmost Beckenrieder 4.30 4.80 5.50

Orangensaft 4.40 4.90 5.50

Indian Tonic Schweppes 4.30 4.80 5.50

Bschorle Appenzeller 5.50

zäma Bergdrinks Luzern 5.50

Bestellst du Wein oder Kaffee, dann offerieren wir dir das Hahnenwasser.
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KAFFEE VARIATIONEN

Espresso 4.60

Doppelter 
Espresso

5.80

Kaffee Crème 4.60

Milchkaffee 5.20

Cappuccino 5.20

Latte Macciato 5.20

Kaffee Melange mit Schlagrahm 6.00

Kaffee Luz Zwetschgen
Träsch
Kräuter
Pflümli
Kirsch
Williams

5.80

Brisenkaffee mit Kernobst Schnaps 
und Schlagrahm

8.50

Kaffee Appenzeller mit Schlagrahm 8.50

Kaffee Baileys mit Schlagrahm 8.50

Hittä Heckälär gedörrte Aprikose, 
Aprikosenschnaps und 
Schlagrahm

8.50

Hittä Heckälär hell gedörrte Aprikose, 
Aprikosenschnaps

6.50

Flämmli 9.00

HEISSGETRÄNKE

Apfel Punch 4.60

Orangen Punch 4.60

Holdrio
Hagenbuttentee, Zwetschgen

5.90

Sud
Pfefferminztee, Zwetschgen

5.90

MILCHGETRÄNKE

Heisse Schoggi 5.00

Schoggi Melange 6.00

Heisse Ovo 5.00

Kalte Schoggi 5.00

Kalte Ovo 5.00

Unser Kaffee wird in Luzern bei 
Hochstrasser geröstet, ist biologisch 
angebaut und fair gehandelt.

BIER
BRAUEREI LOCHER, APPENZELL

Herrgöttli, Panaché 20cl 4.60

Stange, Panaché 30cl 5.00

Kübel, Panaché 50cl 6.20

Brandlöscher, 4,8% 33cl 5.50

Quöllfrisch naturtrüb, 4,8% 50cl 6.50

Weizenbier alkoholfrei 50cl 6.50

Weizenbier 50cl 6.50

Leermond, alkoholfrei 33cl 4.80

GENOSSENSCHAFT KEIMLING

DALLENWIL

Dalläweyler, naturtrüb, 4,8% 33cl 6.50

Keimling, Chämifägär 33cl 6.50

MOST

Möhl, Saft vom Fass, naturtrüb, 
alkoholfrei

50cl 6.50

Migi Most, klar, alkoholhaltig, 49cl 6.50

Bschorle, alkoholfrei 50cl 5.50
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SIRUP VOM NEUFALLENBACH HOF
Mit Hahnenwasser 30cl 4.50

50cl 5.00
Mit Mineral 30cl 4.80

50cl 5.30
Heiss im Teeglas 4.80

ZAUBER
herb zitronig mit erdiger 
Fruchtnote

Zucker (CH, D), Wasser, Auszug aus handgepflücktem Zauber- 
Alpenkräutertee (Brennnesseln, Birkenblätter, Walnussblätter, 
Schafgarben, Ringelblumen)*, Quittensaft*, Birnendicksaft**, 
Zitronensaft (I)

WELLNESS
fruchtig - süss mit erfrischender 
Sanddorn - Minze - Note

Zucker (CH, D), Wasser, Auszug aus handgepflücktem Wellness- 
Alpenkräutertee (Birkenblätter, Apfelminze, Brennnesseln, 
Stockrosen, Löwenzahnblüten)*, Rhabarbersaft*, Sanddorn*, 
Süssmost*, Zitronensaft 

BLUMEN
blumig - wild mit Holunderbeeren - 
Note

Zucker (CH, D), Wasser, Auszug aus handgepflücktem Blumen- 
Alpenkräutertee (Holunderblüten, Eibisch, Cassisblätter, Quendel, 
Spitzwegerich, Stockrosen, Salbei, Blumen und Blüten)*, 
Holunderbeeren- und Quittensaft*, Süssmost*, Zitronensaft (I)

ENGEL
exotisch - fruchtig mit 
erfrischender Orangenminze - 
Note

Zucker (CH, D), Wasser, Auszug aus handgepflücktem Engel-
Alpenkräutertee (Orangen- und Zitronenminze, Rugosa, 
Drachenkopf, Zitronengras, blaue Malven, Moschusmalven, 
Rosenblüten)*, Rhabarbersaft*, Süssmost*, Zitronensaft (I)

ALPENKRÄUTER
authentisch - wild mit warmer 
Honig - Note

Zucker (CH, D), Wasser, Auszug aus handgepflücktem 
Alpenkräutertee (Frauen- und Silbermantel, Dost, Mädesüss, 
Quendel, Brennnesseln, Blumen und Blüten)*, Fichtensprossen*, 
Honig**, Zitronensaft (I)

* Herkunft: Hof Neufallenbach (CH) **Herkunft: Engelbergertal 

TEE - L’ART DU THÉ Tasse  4.70 /  Krug 1 Liter  9.50

English Breakfast 
Tea Bio

Traditionelle englische Mischung verschiedener Schwarztees. Kräftiger, dunkler 
Aufguss, ideal mit etwas Milch zu Toast und Marmelade.

Medina - 
Pfefferminz

Original marokkanische Minzmischung, wird vor allem in Nordafrika getrunken. 
Auserlesener Grüntee (Gunpowder) kombiniert mit der Nanah Minze ergibt ein 
äusserst erfrischendes Getränk.

Verveine Bio Auch bekannt als Eisenkraut. Kräftiger, aromatischer Aufguss, wirkt 
verdauungsfördernd und stärkt das Herz. Ideales Getränk zum Entspannen.

Hagenbutten
Karkade Bio

Eine delikat säuerlich-süsse Mischung. Erfrischend und leicht anregend mit viel 
Vitamin C.

Rooibos Lynn Rooibos mit Malvenblüten, Zitronengras und einem süsslich-fruchtigen Aroma. 
Natürlicher Vitamin C Gehalt.

Kamille Bio Dieses wohlriechende Kraut ist bekannt für seine entzündungshemmende und 
beruhigende Wirkung. Ideal als Ausklang eines schönen Abends.

Gunpowder Chinesischer Grüntee aus der Provinz Hunan. Wegen seinem kugelähnlich 
gerollten Blatt erhält er die Bezeichnung „Gunpowder“. Kräftig im Geschmack 
mit ansprechend frischem Aroma.

Früchte Harmonische „Symphonie“ aus Hibiskusblüten, Apfelstücken, Hagebutten- und 
Orangenschalen, Kornblumenblüten und Ringelblumen, verfeinert mit Aromen 
von Mango und anderen tropischen Früchten.

Ingwer Zitrone 
Bio

Eine interessante Mischung in Bio Qualität aus frischem Zitronengras und 
scharfen Ingwer- stücken. Heiss getrunken wirkt der Aufguss wärmend. 

Alpen Chic Walderdbeeren- und Johannisbeerblätter, Zitronenmelisse, Salbei, Orangen-, 
Sonnenblumen-, Heidekraut- und Lavendelblüten, Zitronenverveine und Feld-
Thymian.

Kloster
Professoren Tee

Frauenmantel, Silbermantel, Ackermünze, Benediktskraut, Spitzwegerich, 
Ehrenpreis, Eschenblätter, Schlüsselblume, Pfefferminze.

Kloster
Familien Tee

Frauenmantel, Silberkraut, Brennnessel, Melissen, Brombeer- und 
Himbeerblätter, Lindenblüten, Schlüsselblumen, Steinröschen
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WEISSWEINE  SCHWEIZ

Solaris 
2022, 14,0%

75cl 54.00 TELLEN WEINGUT, KÄGISWIL OW
Spritzig-trockener Weisser mit harmonischer Säure und 
mittlerem Körper. In der Nase intensive Noten nach 
exotischen Früchten, Zitrusfrüchten und Honig. 

Riesling Silvaner
2022, 12,0%

50cl
75cl

35.00
50.00

AAGNE WEINGUT, HALLAU SH
Blasses Gelb mit grünen Reflexen. Frischfruchtiger Weisswein 
mit Aromen von Pfirsich, Melone und Aprikose, begleitet von 
mineralischen Komponenten.

Sauvignon Blanc
2022, 13,0%

75cl 54.00 Dieser Sauvignon Blanc ist geprägt von einer intensiven 
Aromatik in der Nase. Exotische Früchte wie Grapefruit, 
Stachelbeeren und etwas Litchi werden unterstützt von 
Holundernoten und dezenten grünlichen Komponenten. Im 
Gaumen präsentiert sich der Körper aromatisch, gehaltvoll 
und rund. 

Kerner
2021, 13,8%

75cl 53.00 FIBL WEINBAU, FRICK AG
Intensiver Duft nach Ananas, Litschi und Zitrusfrüchten.
Weicher Auftakt, im Gaumen mittlere Fülle und nachhaltige
Aromatik, getragen von gut eingebauter Säure.

Meridio
2020, 13,0%

75cl 52.00 KOPP VON DER CRONE VISINI, BARBENGO TI
Im klassischen Stil, auf der Hefe ausgebauter Weisser aus 
Merlot und Chardonnay. Gehaltvolle Cuvée mit feinen 
Arachid- und Agrumennoten, auf dezenten Röstnoten.

WEISSWEINE  SCHWEIZ

Johannisberg
2022, 13,5%

75cl
50 cl

51.00
33.00

PHILIPPE CONSTANTIN, SALGESCH VS
Die opulente Fruchtigkeit wird durch gediegene 
Mandelnoten unterlegt. Im Gaumen wirkt er gehaltvoll und 
geschmeidig mit einem eleganten Abgang, der auf 
angenehme Weise an Bittermandeln erinnert.

Pinot Gris
2022, 13,5%

75cl
50cl

54.00
35.00

Bei optimaler Reife geerntet, ergibt der Pinot Gris einen 
trockenen Wein mit zartem und vielschichtigem Bukett. Ein 
Cru mit einer milden aromatischen Wucht, gut abgerundet 
und mit berauschender Vollmundigkeit. 

Petit Arvine
2021, 13,8%

75cl 55.00 Das vielschichtige Bukett verströmt frische Düfte, die an 
Grapefruit, Rhabarber und Glyzinien erinnern. Der 
erquickende und lebhafte Gaumen überrascht mit einer 
angenehmen Säure und einem leicht salzigen Touch, der 
diesem Wein seine unverkennbare Persönlichkeit verleiht.

ROSÉWEIN  SCHWEIZ

Fricker Rosé
2021, 13,5%

50cl 32.00 FIBL WEINBAU, FRICK AG
Diese aussergewöhnliche Assemblage kombiniert die 
Frische und Struktur des Blauburgunders mit der 
charmanten, blumig-fruchtigen Aromatik von Muscat Bleu. 
Strahlendes Lachsorange, einladende Aromen von Rosen, 
Himbeeren und Aprikosen, erfrischend im Gaumen.

Nur noch wenige Flaschen!
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ROTWEINE  SCHWEIZ

Regent Barrique
2020, 13,5%

50cl 36.00 TELLEN WEINGUT, KÄGISWIL OW
24 Monate in Barriques ausgebaut. Eleganter Rotwein mit 
Noten von schwarzen Beeren, Kirschen, 
Zwetschgenkompott und dezenten Barriquearomen.

Cornalin
2022, 13,8%

75cl 59.00 PHILIPPE CONSTANTIN, SALGESCH VS
Cornalin zählt zu den ältesten Walliser Rebsorten. Der 
Wein strahlt in dunkelroter Farbe mit violetten Reflexen. 
Sein delikat-komplexes Bouquet erwähnt Aromen von 
schwarzen Kirschen, Holunder und Veilchen. 

Merlot
2022, 13,8%

75cl 58.00 Ein Merlot mit schön satter Farbe, wunderbar kerniger 
Struktur und den für Walliser Merlot aparten Fruchtnoten.

Syrah
2021, 13,8%

75cl 57.00 Mit ausladenden Aromen von schwarzen Beeren und 
Gewürzen. Im Gaumen hinterlässt er einen schmackhaften 
Eindruck mit leicht pfeffrigen Noten sowie sinnliche, 
lakritzegeprägte Tannine.

Pinot Noir
2022, 12,5%

50cl 33.00 AAGNE WEINGUT, HALLAU SH
Leuchtendes Rubin. Aromen von Himbeere, reife 
Erdbeeren bis zu Johannisbeeren. Mittlere Fülle im 
Gaumen und aromatischem Abgang.

Credo
2021, 13%

75cl 53.00 Kombination aus 50% Merlot 30% Cabernets 20% Pinot 
Noir. Das Zusammenspiel von fruchtbetonten, samtigen 
Geschmacksnoten kombiniert mit würzigen Aromen und 
schöner Tanninstruktur macht den Credo zu einer 
besonderen Gaumenfreude.

ROTWEINE  SCHWEIZ

Schloss Wildegg 
Marechal Foch
2020, 13,5%

75 cl 54.00 BRUNNER WEINMANUFAKTUR, HITZKIRCH LU
10 Monate Barrique. Maréchal Foch ist eine 1911 im Elsass 
gezüchtete Rebsorte. Die früh reifende Traube ist 
widerstandsfähig  und ergibt sehr farbintensive und 
tanninreiche Weine.

Le Rouge

2021, 13,3%

75cl 64.00 WEINBAU OTTIGER, KASTANIENBAUM LU
Assemblage von Gamaret, Regent, Merlot und Pinot Noir. 
Düfte von Kirschen und Brombeeren. Würzig toastige 
Aromen von Pfeffer, Vanille und Mokka. Im Gaumen kräftig 
mit satten, aber feinen Tanninen. 

Fricker Gamay
Reichensteiner
Spätlese

2020, 14,2%

70cl 56.00 FIBL WEINBAU, FRICK AG
Aus sehr spät, vollreif gelesenen fruchtig, brombeerigen
Gamaret- und Garanoir Trauben. Teilweise am Stock
getrocknet sowie im Barrique mit amerikanischem Holz
ausgebaut. Dieses an die AmaroneMethode angelehnte
Vorgehen verleiht diesem Wein seine für unsere Region
überraschende Kraft und Fülle

ROTWEIN  ÖSTERREICH

Zweigelt Unplugged

2020, 13.5%

75cl 54.00 HANNES REEH, ANDAU, BURGENLAND A
In der Nase rote Kirschen, Holunder und würziges 
Rosenholz. Am Gaumen sehr elegant und frisch,  
gehaltvolles Tannin, im Finale Tabak- und Kaffeenoten. 

Rioja DOCa Trinidad

2018, 14.0%

75cl 54.00 CONDE DE HERVIAS, TORREMONTALBO E
Tiefes Rubinrot. Klassische Tempranillo-Aromen von 
schwarzen und roten Waldbeeren, getrockneten Pflaumen 
und würzige Noten vom Barriqueausbau. Nur noch wenige Flaschen!
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GRAPPA,  MARC

KNECHTLE GLOGGER, THAL SG
Grappino Bianco
40%

2cl 8.00 Aromatischer Tresterbrand aus der ganzen Vielfalt der Piwi-
Traubensorten.

GEORG SCHLEGEL, JENINS

Bianco da Giorgio
42%

2cl 8.00 Marc aus Riesling & Sylvaner Trauben. Nicht im Holzfass 
ausgebaut, behält so seine eigene Aromen und Fruchtigkeit. 
Im Gaumen widerspiegeln sich die Muskat Aromen von der 
Riesling & Sylvaner Traube.

AAGNE WEINGUT, HALLAU SH

Diwii
40%

2cl 9.00 Das Edeldestillat aus Pinot Noir erinnert mit zartem Duft an 
Rosinen und getrocknete Feigen, mit einem Hauch von Vanille 
und Karamell. Nach einem sanften Auftakt hält der Gaumen 
sehr lange an und umschmeichelt. 3 Jahre im Barrique.

AUS DER KLOSTERBRENNEREI 38 - 42%

Enzian 2cl 8.00 Enzianschnaps ist ein Wurzelbrand, wird also aus den 
gehackten Wurzeln des gelben Enzians angesetzten Maische 
destilliert. 

Meisterwurz 2cl 8.00 Der Meisterwurz wird im Oktober im Brisengebiet 
ausgegraben. Die aromatische Wurzel wärmt das 
Körperinnere und wirkt tonisierend auf den Magen- 
Darmtrakt.

Vogelbeere 2cl 8.00 Nach den ersten Frösten verlieren die Früchte ihren durch die 
Parasorbinsäure hervorgerufenen bitteren Geschmack und 
werden leicht süßlich. 

Apéros
Aperol Spritz 10.50

Hugo 10.50

Campari nature 7.50

Campari orange 9.50

Cynar 7.50

San Bitter nature 5.50

San Bitter orange 7.50

Martini Bianco 7.50

Gin Tonic 10.50

Spirituosen
Vielle Poire, Fassbind 2cl 9.00

Vielle Prune, Fassbind 2cl 9.00

Appenzeller Alpenbitter 4cl 6.00

Appenzeller Rahmlikör 4cl 6.00

Baileys 4cl 6.00

Amaretto 4cl 6.00

Williams, Lussi 2cl 7.00

Kirsch, Lussi 2cl 6.00

Pflümli, Lussi 2cl 6.00

Zwetschgen, Lussi 2cl 6.00

Kräuter, Lussi 2cl 6.00

Apricot 2cl 6.00
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Hausbrot hausgemacht:
Ruchmehl IPS, Roggenmehl IPS (Meyerhans 
Mühlen),  Wasser, Salz, Trockenhefe.

Kuchen hausgemacht:
Zutaten je nach Produkt. Frage unser Personal 
nach allergenen Zutaten.

Zopf, hausgemacht:
Weissmehl IPS, Butter, Salz, Trockenhefe, Milch

Pommes Frites:
Kadi Super Crisp: Kartoffeln, Stärkemantel, 
Sonnenblumenöl, frittiert in Rapsöl, frei von 
allergenen Zutaten.

Menüs und Dessert:
Frage unser Personal nach allergenen Zutaten.

Herkunft unserer Produkte:
Glace: iGelati (Midor AG Meilen, Schweiz) 
Gemüse : CH, Europa, 
Lieferanten: Mundo, CCA.
Käse: Alp Bleiki, Alp Musenalp, Käserei Odermatt 
Dallenwil, Familie Gut - Hasenmatt
Fleisch von Schwein, Kalb, Rind und Geflügel: 
Schweiz.
Lieferanten: Metzgerei Stutzer, Metzgerei 
Gabriel, Holzen Fleisch, Hof Neufallenbach,
Fisch: Forellenfarm Lutherbach 
Wild: Einheimisch, Schweiz

Unsere Produkte - die Deklaration 


